
Appetizers 
All of our appetizers have been carefully chosen and prepared by our chef and are served in generous portions.  CAREFUL, these 

are great appetizers for a party or a meal for one! 

 

Sampler Basket 
Mozzarella cheese sticks, Onion rings, fried mushrooms and 
jalapeno poppers served with Cholula blend or Ranch dipping 
sauce. 

$6.95 

Jumbo Chicken Wings 
Your choice of 10 large breaded or naked chicken wings.  
Tossed in your choice of garlic‐parmesan, BBQ or Hot sauce.  
Your choice of bleu cheese, Cholula blend or ranch dipping 
sauce. 

 $6.95 
 

Lake Ridge Nachos 
Fresh tortilla chips topped with ground beef, black olives, 
blended cheeses, jalapenos, sour cream layered tall and 
served with salsa. 

$5.95 

 Homemade Artichoke/Spinach Dip 
A creamy dip chocked full of spinach and artichokes, baked 
with blended cheeses to a golden brown.  Served with toasted 
French bread and lahvosh crackers. 

$7.95  

Potato Skins 
Four baked potato halves filled with delicious bacon, cheese 
and green onions.  Served with sour cream on the side 

$5.95 

Deli Platter 
Selections of ham, turkey and pastrami rolls with cheddar and 
Swiss cheese.  Served with lahvosh crackers and French bread 
and a bowl of spiced olive oil dip. 

$6.95 

We also have a great selection of appetizers on our lounge menu that are available in the restaurant 
on request.  Options include fried mushrooms, jalapeno poppers, chicken gizzards and onion rings.  

Ask for pricing 

Soups & Salads
Caesar Salad 

Romaine hearts tossed with parmesan cheese and our 
signature Caesar dressing and topped with croutons.   

$5.95 
 

Mandarin Orange Salad 
Mixed green salad with mandarin orange slices and crushed 
pecans served with raspberry vinegarette dressing. 

$5.95 

Chef Salad 
The classic chef salad served with cheddar cheese, Swiss 
cheese, turkey, ham, hardboiled egg and house vegetables. 

$6.95 

Dinner Salad 
Small mixed green salad with onions, tomato wedges, grated 
cheese and your choice of dressing. 

$1.95 

Add chicken, steak, or grilled shrimp to any salad listed   for additional  $2.00 

Soup Du Jour 
Chef’s choice.  Typical fare includes French onion, potato, mushroom, and clam chowder, but the chef is always doing something 
different and special.   Ask your server for details. 

$3.50 

A fifteen percent gratuity will be added to all parties of eight or more.



Burgers Sandwiches Baskets 
All sandwiches come with your choice of fries, fresh fruit or house dinner salad. 

…or Substitute our great onion rings for an additional 50¢ 

 

Lake Ridge Classic Burger 
Full one‐half pound of certified Angus beef grilled to your 
liking.  Served with lettuce, tomato, onion, and pickle. 

Burger       $6.95 
Add Cheese and/or Bacon  $1.00 each 

Patty Melt 
A half pound beef patty sandwiched between two slices of 
grilled marble rye bread with sautéed onions, melted cheddar 
and Swiss cheeses and served with pickle spear. 

$7.45 

Traditional Deli­Style Club 
A classic triple decker with turkey, ham, lettuce, tomato, 
bacon, American & Swiss cheeses and mayonnaise. 

$7.95 

Delbert’s Philly Cheesesteak 
Grilled ciabata bread stuffed with tender beef, grilled onions, 
peppers, mushrooms, smothered with melted Swiss cheese 
and served with a pickle spear. 

$8.95 

Lake Ridge “Sliders” 
Three mini‐burgers with cheese, ketchup, mustard and pickles 
with your choice of side 

$7.95 

Classic BLT Sandwich 
Layers of Bacon, lettuce, tomato and mayonnaise served on 
your choice of white, wheat or rye toasted bread.  Served with 
pickle spear and your choice of side. 

$5.95 

“The Dude” Tenderloin 
Hand cut & breaded pork tenderloin, fried to perfection and 
served on a toasted sourdough roll.  Served with onion, pickle 
and mayonnaise.  For the real eaters we top this sandwich 
with a fried egg on request. 

Loosen the belt; the Dude is coming to dinner! 

$7.95 

Grilled Chicken “Skinny” 
Grilled full eight ounce chicken breast served on a grilled 
sourdough roll with lettuce, tomato and avocado.  Add sliced 
bacon and cheddar cheese for a great taste sensation. 

Grilled Chicken Sandwich    $6.45 

Add Cheese and/or Bacon   $1.00 each 

The O’Malley Reuben 
Freshly chopped pastrami piled high between grilled marble 
rye bread with melted Swiss cheese, sauerkraut and our 
special sauce.  Served with pickle spear. 

A great sandwich guaranteed to be messy! 

$7.95 

Baskets 
Two fried fish fillets, three chicken fingers or four large 
breaded shrimp served in a basket with French fries. 

Chicken Strips   $6.95 

Fish Fillets    $6.95 

Shrimp basket   $7.95 

 

 

CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEATS, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH, OR 
EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOOD BORNE ILLNESS, ESPECIALLY IF YOU HAVE 
CERTAIN MEDICAL CONDITIONS.  FISH MAY CONTAIN BONES. 

A fifteen percent gratuity will be added to all parties of eight or more 
Dinner Entrees 



ENTREES PREPARED AFTER 5:00PM TUESDAY thru SUNDAY EACH WEEK.  All entrees are served with your choice of 
soup or salad, seasonal vegetables, and your choice of baked potato, mashed potato, French fries, or rice pilaf 

Ribeye Steak 
A full twelve ounces of choice Ribeye steak grilled to your 
choice of perfection. 

$17.95 

Add mushrooms & onions or blackened Cajun seasoning 
      $1.50 

Bacon Wrapped Filet Mignon 
Eight ounces of choice filet mignon wrapped in bacon and 
cooked to your choice of doneness. 

$17.95 

Add four jumbo shrimp for your own surf & turf!  $5.00 

Artichoke Chicken 
A fresh chicken breast pan seared with artichokes and shallots 
in a white wine sauce.  Topped with shredded Parmesan 
cheese. 

$13.95 

Jumbo Black Tiger Shrimp 
Six  jumbo black tiger shrimp prepared one of two ways:  
Hand breaded and fried to perfection or grilled in a light 
lemon butter sauce. 

$14.95 

Chicken Fried Steak 
Six ounces of tenderized & breaded certified Angus beef fried 
to perfection and finished with homemade peppered gravy. 

$10.95 

Chicken Fried Chicken 
Tender chicken breast hand breaded and fried to perfection.  
Finished with white cream gravy. 

$9.95 

Chopped Angus Steak 
Full ½ Pound Chopped certified Angus beef served with 
sautéed onions and mushrooms. Covered with burgundy 
brown gravy and your choice of sides.  

$10.95 
 

Fairways Crab cakes 
Three generously sized crab cakes sautéed to a golden brown 
and served on a bed of lettuce with our Cajun dipping sauce 
 

$14.95 

 

Weekly Features 
Sunday Breakfast 

Breakfast menu including classic egg choices, hash browns 
and choice of sausage, bacon or ham sides.  Also choices of 
pancakes, French toast, biscuits and gravy and fresh fruit and 
pastry items.  Weekly specials such as spinach quiche or 
omelet selections.   

Meals from $3.50 to $6.95 

Friday Fish & Seafood Platter 
Choose our ten ounce walleye prepared either breaded, 
blackened with Cajun seasoning, or sautéed in garlic butter.  
Served with choice of potato or rice pilaf, seasonal vegetable 
and salad.          $13.95 
 
…or choose a fried fish and shrimp basket       $9.95 

 

Saturday Night Prime Rib! 
Slow roasted prime rib served with your choice of potato, seasonal vegetable, dinner roll and salad.  Quantities are limited so come 
early to assure availability in your cooking preference. 
        12 oz Regular Cut        $13.95 
        16 oz King Cut         $18.95 

In addition we have daily lunch specials at $5.95 and evening specials every weeknight.  Check the marquee 
board or ask your server for details.



 

Pastas 
Your choice of popular favorites or own creations.  All pastas served in large bowl with fresh garlic toasted 
French bread.  Mouth watering good…add a salad for additional $1.95

Pasta Al Fresco 
Penne pasta sautéed with mushrooms, capers and hand 
cut tomatoes.  Tossed with penne a’la marinara and 
finished with shredded parmesan cheese. 

$9.95 
Add Italian sausage or grilled chicken 

$2.00 

Avocado Neptune 
Diced avocados sautéed with shrimp, fresh crab meat, 
garlic and shallots.  Tossed in a Cajun cream sauce and 
served over fettuccini.  Our own creation! 

$13.95 

Chicken Alfredo 
Freshly grilled chicken breast served atop fettuccini 
topped with our homemade Alfredo cream sauce. 

$10.95 

 

Chicken Parmesan 
A double breaded four ounce chicken breast pan seared, 
served atop fettuccini a’la marinara and finished with 
fresh shredded parmesan cheese. 

$10.95 
 

 

Pizza 
Meat Lovers 

Ground beef, pepperoni and Italian sausage top a crispy 
crust pizza crust smothered with homemade sauce and 
a shredded Quattro cheese blend. 

Nine Inch  $13.95 
Fourteen Inch $16.95   

The Supreme 
A fully loaded crispy crust topped with our special sauce, 
onions, black olives, bell peppers, mushrooms, Italian 
sausage, pepperoni and a shredded Quattro cheese 
blend. 

Nine Inch  $13.95 
Fourteen Inch $16.95 

Pepperoni Lovers 
Crispy crust layered with pepperoni, our homemade 
sauce and a shredded Quattro cheese blend. 

Nine Inch  $12.45 
Fourteen Inch $14.45  

The Veggie 
A crispy crust topped with our special sauce, onions, bell 
peppers, black olives, mushrooms, artichokes, and a 
shredded Quattro cheese blend. 

Nine Inch  $12.95 
Fourteen Inch $15.95 

Build Your Own Pizza! 
Start with a crust, cheese and sauce and add any topping for $.50 apiece: 
 

Nine Inch “Starter” Cheese Pizza      $11.95 

Fourteen Inch “Starter” Cheese Pizza    $13.95 

 
Italian Sausage 
Pepperoni 
Hamburger 

Onion 
Bell Pepper 
Olives 

Mushrooms     
Artichokes 
Spinach 



Kids menu 
Macaroni & Cheese 

Our special creamy cheese sauce on macaroni noodles 
served with a small order of fries. 

$4.25 

Crabby Patty 
A four ounce beef patty served with cheese and pickle.  
Served with small order of fries. 

$4.99 

Chicken Fingers 
Two hand breaded chicken nuggets fried to perfection.  
Served with BBQ or Ranch sauce and small fries. 

$4.25 

Grilled Cheese Sandwich 
Grilled bread with cheddar cheese.  Served with small 
order of fries. 

$4.00 

Desserts
New York Style Cheese Cakes 

Our homemade New York style cheese cake with a citrus 
crust.  Served with a special fruit topping. 

$3.75 

Evan’s Heaven 
A gigantic brownie made by our in‐house pastry chef, 
topped with French vanilla ice cream, chocolate sauce, 
caramel sauce and crushed pecans. 

$4.50 

Ice Cream 
Two scoops of your choice of French vanilla or chocolate 
ice cream (or both)     $2.50 

Add chocolate or caramel sauce and crushed pecans 

$1.00 

Chef’s Weekly Special Dessert 
Our in‐house pastry chef’s choice of delectable delights.  
Please ask your wait staff for details on the special of 
the week.   

Ranges from $2.75 to $4.50

Beverages
Soft Drinks $1.50 
Citavo Columbian Coffee 

Hot Chocolate 

Hot or Iced Tea 

Pepsi/Diet Pepsi 

Dr. Pepper/Diet Dr. Pepper 

Mug Root Beer 

Tropicana Lemonade 

Sierra Mist/Diet Sierra Mist 

Mountain Dew 

Juice/Milk $1.75 
Orange Juice 

Apple Juice 

Grapefruit Juice 

Cranberry Juice 

Tomato Juice 

Pineapple Juice 

Milk/Chocolate Milk 

 

Alcoholic Beverages  
Market Prices 
Selection of Wines 

Many Domestic Beers 

Guinness 

Other International (Ask) 

Drafts 

Micro Bottles (Ask) 

Mixed Drinks 


